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APERITIVES

Cuillére de tartare de gambas de St herblain, gel yuzu
Sucette de rillettes de tourteau a la poudre d'algues
Origami de betterave au chévre de la ferme Frioul, gelée betterave, mure, xéres
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. o / - Tartare de st jacques de la baie de St Brieuc, voile d'encre de selche, \| ,/ -
S Z. bouillon de barde et beurre d'algues .
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" PLATS PRINCIPAUX it
Filet de st pierre, crone ,tartare d'algues et beurre blanc mandarine
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Supréme de Caille en crolte cacao et noisette, . '/,
A polenta roti a la truffe, ; l .~;-‘\.\', |/ '/;; -
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Rencontre festive entre la mandarine et le marron
accompagné de sa coupette de champagne
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Soirée animée par Roberto et Laure ij@l&;;‘ﬁ:,& gjﬁ"ﬁ
Dans une ambiance des années 80 a nos jours ! A {(
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